


Juleverksted med 
hjemmelaget gløgg 
Løs opp snippen og bli med i en uhøytidlig 
konkurranse! Klipp, lim, fl ir og kreer årets 
fi neste dorullnisse mens du nyter vår 
hjemmelagde gløgg i forkant av middagen. 
Har sjefen uante talenter, eller er det 
kontorfullmektigen som stikker av med 
æren og berømmelsen?

Pris kr 65,- per person til herlig 
hjemmelaget gløgg.  Perfekt aktivitet for 
å sette stemningen før julebordet - vi 
stiller med alt nødvendig utstyr.

Vi er behjelpelig med bestilling av trans-
port og eventuell tilrettelegging av andre 
typer aktiviteter

Akevittloftet - utvid din 
smakshorisont og ”gå planken”!
Fredag 4. og 11. desember: 
Lutefi skaften for de genuint 
interesserte, fulgt av småkaker 
og Nyvågars julegodter 

Kr 295,- per person.

November og desember: 
Tradisjonell julemat fra buffé, og 
småkaker og Nyvågars julegodter.

Velg mellom:  
Ribbebuffet til kr 275,- per person.
Pinnekjøtt til kr 325,- per person.

Overnatting med sjel
Komfortable, oppgraderte rorbuer med 
hotellstandard. To doble soverom på hver.

Julegildetilbud
Kr 1500,- per rorbu inkl. frokost 
for 4 personer på bua

Kr 1000,- per rorbu inkl. frokost 
for 2 personer på bua

Stamp og badstue på kaikanten
Utendørs badestamper som gir en 
garantert ren opplevelse! Badstue med 
havutsikt. Perfekt til selskapet! 

Kr 250,- per person. 
(Minimumspris for 10 personer).

Nyvågar Rorbuhotell - Vertskap med personlighet 
Tlf: 76 06 97 00 - booking@nyvagar.dvgl.no - www.nyvagar.no

FREE
your mindin Lofoten

Akevittgravet laks
servert med potetkrem og karamellfenikkel. 

Dampet og lett skjerpet pinnekjøtt 
servert med kokte rotgrønnsaker. Veloutesaus smaksatt med rosmarin og potetpure. 

Braissert svineribbe
servert med kremet sopp. Bakte småpoteter og krydderkokte epler.

Panna cotta
med risgryn og cointrau. Servert med søtt bakverk og bærkompott. 

Julegilde
             anno 2009

Sted: Lorchstua, Nyvågar Rorbuhotell   

Når:  Hele november og desember  

Innhold:  4 retter med 5 glass vin som harmonerer. 

Hva kreves:  Sans for det virkelig gode måltid og kr 995,- per person.
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